ENTRADAS

Carpacclo Cipriant

Laminas de lomo, salsa de trufas,
alcaparras, rucula con salsa balsamico
y ldaminas de parmesano.

Salchicha Italiana

Formagglo Marnara

Deditos de queso con salsa de tomate.

CarEacclo de Vegebales

Zanahoria, berenjena, tomate seco, zucchini y racula.

Arancini

Rellenas de tocineta con salsa de tomate.
"

Ravioll Frltds |

En salsa pomodoro.

Berenjena Parmigiana

En salsa de tomate y mozzarella.
Noquts 4 Quesos Trufados

Tuna Tartare

Car;pacclo dt Manzo

Filete de res, ricula, parmesano, tomate seco y apio.

Almejas a la Diavolg.

Almejds frescas en salsa ligera picante.

Cargacolo dt Pulpo

Con vegetales y ensafada.
Burrata, Prosciutto y lomates Cherries
Pulpo al Carbon

Con’ensalada de ricula.

ENSALADAS

Insalata Capresse

Tomate, albahaca y mozzarella.

Insalata Claudio

Lechuga, pimientos rostizados, berenjena, mozzarella
y pollo a la parrilla. Con dressing del chef.

Ensalada Magdalena

Lechuga, camardnes, queso de cabra y aderezo
balsamico.

SOPAS
Sopa de Cebolla

‘Crema de Auyama y Camarones




D
LA TRAITORIA DE CLAUDIO

PASTA HECHAS EN CASA

Ravioll Marinara

Rellenos de mozzarella, tomate fresco y albahaca.

Lasagna de Ragu de Garne

Gannellont di Pollo

En salsa rosada.

Noquis de Pldtanos Maduros

En salsa de espinaca y tocineta.

Raviolt Campesino

Queso de cabra, prosciutto crudo y puerro fino
en salsa de tomate y pesto.

Papﬁlardelle Frescos

Con filete de res, portobellos y crema trufada

Pasta con Pulpo

Noquts de Yuca
Camarones, mantequilla, perejil y vino blanco
en crema de espinaca.

Tagliatelle a la Vodka con Salmon

Crema de hinojo y tomates cherry.

Rigatonni Claudio

En salsa rosada con camarones.

Tagliolinnt Negro a la Calabbrese

Camarones, pepperoni, oliva, tomate cherry y parmesano.

Ravioll Negro de Langosta

Con salsa de hinojo, jerez y crema.

Rigattoni de Ossobuco y Ricota

Ossobuco en coccion de 12 horas, crema de ricotta a la lefia.

Pasta de la Nonna

Pasta artesanal, pancetta y guisantes.

Linguint Vongole

Ajo, vino blanco y perejil.

PASTAS

Spaghett! . Rigatont . Penne . Linguinni
Tagliatells . Farfalle

SALSAS

Arrablata

Salsa de tomates, ajo, perejil y peperoncino.

Carbonara

Tocineta ahumada y huevo.

Bolognesa

Carne“de res y cerdo.

Boscalola

Salsa de tomate, crema, tocineta, hongo portobello y petit pois.

Amabricciana

Tocineta ahumada, cebolla, vino tinto y parmesano.

1| Quesos con Pollo

Trifolato

A la crema, con hongos trifolato y aroma de frutas.

Fruttt di Mare

Camarones, langostinos, almejas y calamares.

Cacclo & Peppe

Pecorino y pimienta.

Camarones Y Tomates Frescos

RISOTIOS

Cuabro Quesos

Porcini

Risotto con Camarones

Camarones, zucchini y parmesano.

CARNES

Milanesa de Pollo

Servido con pasta aglio e olio.

Pechuga Parmiglana

Acompanada de papas fritas.

Ossobuco con Risotto Milanes

Pechuga de Pollo Rellena

Espinaca, tocineta y mozarella, en salsa cuatro quesos.

Pechuga Especlal

Con crema de hongos porcini y tocineta.

Hlste de Cerdo

Con salsa de pimienta rosada.

Tagliaba de Res

Sobre ensalada de ricula y lonjas de parmesano.

Tenderloin
Opcién de Salsas:

Puerro Confitado -
Hongos

Pimienta Rosa - Pimienta Verde

Woronof

Flat Meat, Marinado

En mirin y vegetales salteados.
Acompafiado de risotto parmesano.

Hlete a las 3 Pimientas

Puré de papas y rdcula.

MARISCOS

Salmon a la Partlla

En salsa de tomate fresco y alcaparras.

GUARNICIONES

-Papas Salteadas - Puré de Zanahoria
-Puré de Papa - Papas fritas

- Brocoli Gratinado -Vegetales al grill
-Pasta Aglio e Olio

- Risotto Parmesano




DE NUESTRO HORNO DE LENA

Focaccla

Aceite de Oliva Extra Virgen - Romero - Sal

Margherita

Albahaca - Pomodoro - Mozzarella

Dominicana

Maiz - Jamoén - Pomodoro - Mozzarella

Vegetall

Zucchini - Berenjena - Pimientos - Pomodoro - Mozzarella

Caprese

Albahaca - Tomates frescos - Mozzarella

Diavola !

Salame Picante - Pomodoro - Mozzarella

Caprlcctosa
Portobello - Salame Picante -Aceituna - Jamén - Pomodoro
Mozzarella

4 Formaggl

Mozzarelld = Gorgonzola - Fontina - Parmesano

Claudio

Vegetales - Tomate - Orégano - Anchoa - Pepperoni - Ricotta
- Rucula

Meat Lover
ﬁe[l)%eroni - Salchicha Italiana - Jamon - Tocineta - Carne
olida

Pizza Diego

*Media Pizza

Aceitunas Negras - Tomate Rostizado - Albahaca
Pomodoro - Mozzarella

*Medio Calzoni

Portobello - Aceite de Trufas - Pomodoro - Mozzarella

Pizza a la Rucula

Rucula - Parmesano - Pomodoro - Mozzarella

Focaccla Clasica

Tomate fresco - Albahaca - Mozzarella

Focaccla de Ricotta

Ricotta - Pancetta- Ricula — Mozzarella

Focaccla de Prosclutto Crudo

Prosciutto Crudo - Mozzarella




